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Część I. Postanowienia ogólne.  

1. Zamawiający: 

Miasto Stołeczne Warszawa Plac Bakowy 3/5 00-950 Warszawa dla Szkoły 

Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie 00-163 

Warszawa ul. Karmelicka 13  

Tel. (22) 831-03-38  fax. 22 831-97-07 

2.       Zamawiający zaprasza do składania ofert w ramach konkursu na dzierżawę 

pomieszczeń i wyposażenia kuchni oraz prowadzenie stołówki szkolnej.  

3.       Wykonawca ma obowiązek zapoznać się dokładnie z treścią regulaminu i 

zgodnie z nią złożyć ofertę.  

4.       Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na całość zamówienia. 

Złożenie większej liczby ofert spowoduje odrzucenie wszystkich złożonych 

przez Wykonawcę ofert.  

5.        O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wyłącznie Wykonawcy, których 

oferta odpowiada zasadom określonym w regulaminie konkursu.  

6.       Wykonawca ponosi samodzielnie wszelkie koszty związane z opracowaniem 

i złożeniem oferty, niezależnie od wyniku postępowania. Zaleca się, aby 

Wykonawca zdobył wszelkie informacje, które mogą być konieczne do 

opracowania oferty oraz podpisania umowy.  

 
 

 

 

 



Część II. Opis przedmiotu zamówienia. 1. Przedmiot zamówienia  

Konkurs na dzierżawę pomieszczeń i wyposażenia kuchni oraz prowadzenie 

stołówki szkolnej w Szkole Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w 

Warszawie wyłącznie na użytek ww. placówki  

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia:  

Przedmiotem konkursu jest dzierżawa kuchni szkolnej wraz z pomieszczeniami 

pomocniczymi o powierzchni 69,7 m
2 

(załącznik nr 1 do Regulaminu) z 

przeznaczeniem na przygotowanie i wydawanie posiłków uczniom i pracownikom 

Szkoły Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie.  

Zamawiający będzie udostępniał wykonawcy stołówkę szkolną na czas wydawania 

posiłków w godz. 11.30 – 14.30 (obiad). Stołówka szkolna nie stanowi przedmiotu 

dzierżawy. Wykaz sprzętu i wyposażenia znajdujących się w dzierżawionych 

pomieszczeniach i udostępniony dzierżawcy stanowi załącznik nr 2 do Regulaminu 

konkursu. Zamawiający zastrzega sobie, że propozycja wysokości czynszu za 

dzierżawę pomieszczeń kuchennych wraz ze sprzętem nie może być niższa niż 

2 200,00 zł (netto) za okres jednego miesiąca.  

Po wydzierżawieniu od szkoły pomieszczeń kuchni oraz sprzętu kuchennego 

Oferent zobowiązany będzie do zapewnienia uczniom oraz pracownikom Szkoły 

Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie posiłków na 

następujących zasadach: 

 - codzienne przygotowanie obiadów wyłącznie w dzierżawionych 

pomieszczeniach kuchennych znajdujących się na terenie szkoły, zgodnie z 

normami żywieniowymi, zasadami zdrowego żywienia oraz programem 

prozdrowotnym Szkoły Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie, 

z wyłączeniem dni wolnych od nauki, 

- wydawanie obiadów na terenie szkolnej stołówki dla uczniów i pracowników 

Szkoły Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie w godz. 11.30 – 

14.30, z wyłączeniem dni wolnych od nauki, zgodnie z normami żywieniowymi, 

zasadami zdrowego żywienia oraz programem prozdrowotnym Szkoły 



Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie, z wyłączeniem dni 

wolnych od nauki,  

- jadłospisy posiłków (uwzględniające diety: tradycyjną, bezglutenową, bez laktozy, 

bezmięsną, ze względów religijnych) wraz z gramaturami powinny odpowiadać 

zaleceniom określonym w Zasadach prawidłowego żywienia dzieci i młodzieży 

oraz wskazówkach dotyczących zdrowego stylu życia – pod redakcją naukową prof. 

dr hab. n. m. Mirosława Jarosza przez Instytut Żywności i Żywienia,  

- Oferent zobowiązany jest do przestrzegania Zarządzenia nr 6244/2014 Prezydenta 

Miasta Stołecznego Warszawy z dnia 27 czerwca 2014 r. w sprawie określenia 

zaleceń w zakresie organizacji żywienia w przedszkolach i szkołach dla których 

organem prowadzącym jest m.st. Warszawa, zmienionego Zarządzeniem nr 

6822/2014 Prezydenta Miasta Stołecznego Warszawy z dnia 18 listopada 2014 r.  

- Oferent będzie dostarczał do Dyrektora Szkoły na dwa dni przed rozpoczęciem 

danego miesiąca jadłospisy miesięczne z wagowym (gramy) podaniem składników 

wchodzących w skład posiłku (jeżeli posiłek składa się z kilku składników np.: 

ziemniaki – ilość (gram), surówka - ilość (gram), mięso – ilość (gram), zupa – ilość 

(gram), przy czym Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmian w jadłospisach w 

sytuacji, gdy nie będą przestrzegane zasady wytycznych żywienia dzieci w wieku 

szkolnym,  

- posiłki będą przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, 

sporządzane z pełnowartościowych produktów posiadających aktualne terminy 

ważności oraz zgodne z bezpieczeństwem (zgodne z normami HACCP). 

Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli jakości i ważności produktów, a 

ich nieprzestrzeganie będzie podstawą do rozwiązania umowy, 

  

- należy bezwzględnie przestrzegać norm na składniki pokarmowe i produkty 

spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności, a ich nieprzestrzeganie 

będzie podstawą do rozwiązania umowy,  

-w sytuacji wyjątkowej spowodowanej czynnikami losowymi, uniemożliwiającymi 

przygotowanie posiłku, Oferent zobowiązany jest do zakupu suchego prowiantu o 

wartości ceny brutto obiadu,  



- obowiązkiem Oferenta jest przechowywanie przez okres 72 godzin próbek 

pokarmowych ze wszystkich przygotowanych każdego dnia posiłków i 

dostarczonych produktów, z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki 

pokarmowej i podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek, a ich 

nie przechowywanie będzie podstawą do rozwiązania umowy, 

- Oferent zobowiązany jest do żywienia uczniów korzystających z obiadów 

refundowanych.  

Oferent zobowiązuje się do udostępnienia numeru konta, na które zostaną 

dokonane wpłaty za posiłki refundowane, w ramach wykonywania przedmiotu 

konkursu Oferent zobowiązany jest do prowadzenia zapisów na posiłki oraz do 

przyjmowania wpłat od opiekunów uczniów lub samych uczniów i pracowników 

korzystających z wyżywienia do 5 dnia każdego miesiąca. 

- Oferent zobowiązany jest do konserwacji, remontów bieżących i kapitalnych 

urządzeń wydzierżawionych z częstotliwością zgodną z technologią użytkowania 

tych urządzeń, a także doposażenie na własny koszt dzierżawionego pomieszczenia 

w urządzenia niezbędne do prowadzenia działalności gospodarczej (urządzenia te 

pozostają przez okres trwania umowy i po jej wygaśnięciu własnością Oferenta), 

Oferent zobowiązany jest do utrzymania czystości i porządku na terenie kuchni i 

stołówki zgodnie z wymogami odpowiednich służb, 

- Oferent będzie ponosić poza czynszem koszty opłat eksploatacyjnych takich jak: 

energia cieplna, energia elektryczna, gaz, woda i ścieki płynne oraz opróżnianie 

separatora. Koszty naliczane będą ryczałtem, w ramach prowadzonej działalności . 

Oferent przejmuje na siebie obowiązek opłacania podatków oraz innych należności 

związanych z prowadzoną działalnością jak i odpowiedzialnością karną i skarbową 

z tego tytułu.  

Miejsce wykonywania zamówienia:  

Szkoła Podstawowa nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie  

ul. Karmelicka 13, 00-163 Warszawa.  

2.  Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.  



3.  Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.  

 

Część III. Termin wykonania zamówienia.  

Wymagany termin wykonania zamówienia:  

              od 01.09.2024 r. do 31.08.2025 r.  

 

Część IV. Warunki udziału w konkursie:  

1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają 

warunki:  

• posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub 

czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;  

• posiadania udokumentowanej wiedzy (wykształcenie kierunkowe, 

ukończone kursy i szkolenia) oraz minimum 5 letniego doświadczenia 

(udokumentowanego referencjami z poprzednich placówek oświatowych, z 

ostatnich 5 lat);  

• dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami 

(minimum 1 osoba na 80 przygotowywanych posiłków) zdolnymi do 

wykonania zamówienia;  

• sytuacji ekonomicznej i finansowej.  

Na potwierdzenie spełniania warunku, o którym mowa w pkt. 1.1), Wykonawca 

musi posiadać aktualne orzeczenia lekarskie (na podstawie badania sanitarno- 

epidemiologicznego o braku przeciwskazań do pracy w kontakcie z żywnością) dla 

osób wykonujących zamówienie.  

Na potwierdzenie spełniania warunku, o którym mowa w pkt. 1.2), Wykonawca 

musi wykazać się doświadczeniem zawodowym, polegającym na wykonaniu (w 

przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych) w okresie 

ostatnich pięciu lat przed upływem terminu składania ofert, pracy w stołówce 

szkolnej / przedszkolnej lub prowadzeniu stołówki.  



 

4. Na potwierdzenie spełniania warunku, o którym mowa w pkt. 1.3), Wykonawca 

musi dysponować zasobami ludzkimi posiadającymi aktualne uprawnienia 

do wykonywania zamówienia .  

5. Ocena spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw do 

wykluczenia dokonana będzie zgodnie z formułą spełnia - nie spełnia na 

podstawie złożonych przez Wykonawcę oświadczeń i dokumentów.  

 

Część V. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć 

Wykonawcy 

1. Wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych 

również wykonywanych dostaw lub usług w zakresie niezbędnym do wykazania 

spełniania warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich pięciu lat przed 

upływem terminu składania ofert.  

Aktualnego zaświadczenia z właściwego organu rejestrowego, że Oferent jest 

uprawniony do występowania w obrocie prawnym, potwierdzające że profil 

działania Oferenta odpowiada profilowi działalności objętej postępowaniem oraz 

wskazujące osobę uprawnioną do dokonania czynności prawnych w imieniu 

Oferenta. W przypadku Oferenta będącego spółką cywilną obowiązuje załączenie 

umowy spółki.  

Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego 

potwierdzające, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków lub 

zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub 

rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania 

decyzji właściwego organu - wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed 

upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu 

o udzielenie zamówienia albo składania ofert, przy czym nie dotyczy to Oferenta 

rozpoczynającego działalność. Aktualne zaświadczenie oddziału ZUS lub Kasy 

Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające,  że Wykonawca nie zalega 

z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenie, 



że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty 

zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego 

organu - wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu 

składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie 

zamówienia albo składania ofert, przy czym nie dotyczy to Oferenta 

rozpoczynającego działalność.  

Oświadczenie o dokonaniu wizji lokalnej w terenie, zapoznaniu się z dokumentami 

konkursowymi oraz ich akceptacji.  

Kserokopia potwierdzona za zgodność z oryginałem orzeczenia lekarskiego osób 

wykonujących zamówienie.  

W przypadku najmowania (dzierżawienia) innych lokali od m.st. Warszawy - 

oświadczenie o adresach najmowanych (dzierżawionych) lokali oraz braku 

zaległości w opłatach z tytułu prowadzonej tam działalności.  

Inne dokumenty  

. 1)  pełnomocnictwo, w przypadku gdy Wykonawcę reprezentuje pełnomocnik,  

. 2)  oferta powinna zawierać przykładowe 20 dniowe jadłospisy w wersji: dieta 

tradycyjna, dieta bezglutenowa, dieta bez laktozy, dieta bezmięsna ze 

względów religijnych wraz z gramaturami poszczególnych składników.  

 

 

 

 

Część VI. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z 

Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów, a także 

wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami.  

Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i 

Wykonawcy przekazują pisemnie.Korespondencję związaną z niniejszym 

postępowaniem należy kierować na adres:  



Szkoła Podstawowa nr 210 im.  Bohaterów Pawiaka 00-163  Warszawa 

ul. Karmelicka 13 tel. 22 831 03 38, fax. 22 831 97 07 

Osobą uprawnioną do kontaktowania się z Oferentami jest Pani Agnieszka 

Domagała  tel. 22 831-03-38 

 

Część VII. Wadium – nie obowiązuje.  

 

Część IX . Opis sposobu przygotowywania ofert.  

1. Wykonawca składa ofertę zgodnie z wymaganiami regulaminu konkursu na 

druku zgodnym z załącznikiem nr 3 do Regulaminu. Do oferty winny być 

dołączone wszystkie dokumenty (oryginały lub kopie poświadczone za 

zgodność z oryginałem) oraz oświadczenia wymagane odpowiednimi 

postanowieniami regulaminu. Oferta musi być sporządzona w języku 

polskim w formie pisemnej, w sposób trwały, uniemożliwiający 

niezauważalne usunięcie zapisów oraz podpisana przez osoby uprawnione do 

składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, wymienione we 

właściwym rejestrze lub ewidencji działalności gospodarczej, lub 

umocowane przez te osoby do składania oświadczeń woli na podstawie 

odrębnego pełnomocnictwa.  

2. Kopie dokumentów winny być poświadczone za zgodność z oryginałem przez 

uprawnionego lub upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy, o którym 

mowa w punkcie 3.  

3. Pełnomocnictwo do podpisania oferty, oświadczeń i innych dokumentów 

powinno być dołączone do oferty. Ustanowione pełnomocnictwo musi być 

dołączone do oferty w formie oryginału lub kopii poświadczonej przez 

notariusza.  

4. W przypadku udziału w postępowaniu Wykonawców wspólnie ubiegających się 

o udzielenie zamówienia (konsorcjum firm, spółka cywilna), Wykonawcy 



ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o 

udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia 

umowy w sprawie o udzielenie zamówienia publicznego. Pełnomocnictwo 

powinno jednoznacznie określać postępowanie, do którego się odnosi, 

precyzować zakres umocowania, wskazywać pełnomocnika oraz wyliczać 

wszystkich Wykonawców, którzy wspólnie ubiegają się o zamówienie. 

Pełnomocnictwo powinno być podpisane przez wszystkich Wykonawców 

wspólnie ubiegających się o zamówienie. Ustanowione pełnomocnictwo 

musi być dołączone do oferty w formie oryginału lub kopii potwierdzonej 

notarialnie. Kopie dokumentów winny być poświadczone za zgodność z 

oryginałem przez Pełnomocnika lub wszystkich Wykonawców wspólnie 

ubiegających się o udzielenie zamówienia.Wszelkie miejsca, w których 

Wykonawca naniósł poprawki powinny być parafowane przez osobę lub 

osoby podpisujące ofertę.  

5.  Wykonawca powinien umieścić ofertę w kopercie lub nieprzezroczystym 

opakowaniu zamkniętym w sposób trwały, które będzie zaadresowane do 

Zamawiającego oraz będzie posiadać następujące oznaczenie:  

oferta na Konkurs na dzierżawę pomieszczeń i wyposażenia kuchni oraz 

prowadzenie stołówki szkolnej w Szkole Podstawowej nr 210 im. Bohaterów 

Pawiaka w Warszawie wyłącznie na użytek ww. placówki nie otwierać przed 

godziną 10.45 dnia 20.08.2024 r.  

 

6. Poza oznaczeniami podanymi powyżej na opakowaniu należy podać 

czytelnie nazwę i adres Wykonawcy.  

 

Część X. Miejsce i termin składania i otwarcia ofert.  

1. Ofertę należy złożyć w siedzibie Zamawiającego w Warszawie, ul.Karmelicka 

13, w sekretariacie Szkoły , nie później niż w dniu 20.08.2024 r. do godz. 

09.30 (decyduje data wpływu).  

2.         Oferty złożone po wyżej podanym terminie będą zwrócone oferentowi bez 

rozpatrzenia i bez otwierania. Potwierdzeniem złożenia oferty będzie 



oznakowanie jej podczas składania w sekretariacie Szkoły, polegające na 

odnotowaniu na kopercie terminu jej złożenia (dzień, godzina).  

3. Zamawiający otworzy koperty z ofertami w dniu 20.08.2024 r. o godz. 10.45 w 

czytelni szkolnej przy ul. Karmelickiej 13 w Warszawie.  

 

 

Część XI. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy 

wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny 

ofert.  

1. Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje się kryterium najkorzystniejszego 

bilansu następujących elementów: 

- propozycja Oferenta – najniższa cena netto za przygotowanie jednego obiadu 

(zupa + drugie danie), należy podać cenę jednostkową za każdy rodzaj posiłku oraz 

cenę za cały obiad w abonamencie. 

- propozycja wysokości czynszu za dzierżawę pomieszczeń i urządzeń (netto) za 

okresy miesięczne nie niższa jednak niż 2 200,00 netto zł,- minimum 5 letnie, 

udokumentowane referencjami doświadczenie zawodowe w żywieniu zbiorowym 

dzieci, przy stosowaniu zróżnicowanych diet żywieniowych (załącznik nr 4 do 

Regulaminu), 

- ocena złożonych jadłospisów. Współczynniki wag do ww. kryteriów wynoszą: 

a/ propozycja Oferenta ceny za przygotowanie jednego obiadu 40% - maksymalna 

liczba punktów 40,  

b/ propozycja Oferenta ceny za przygotowanie jednego całodziennego posiłku 10% 

- maksymalna liczba punktów 10, 

c/ wysokość czynszu za dzierżawę pomieszczeń i urządzeń 20% - maksymalna 

liczba punktów 20, 

d/ minimum 5 letnie, udokumentowane referencjami doświadczenie zawodowe w 

żywieniu zborowym dzieci, przy stosowaniu zróżnicowanych diet żywieniowych 

20% - maksymalna liczba punktów 20, 



 e/ ocena jakości złożonych jadłospisów 10% - maksymalna liczba punktów 10. 

2. Ocena oferty według poszczególnych kryteriów: punkty przyznane według 

kryterium „a” będą liczone według wzoru:  

(cena oferowana minimalna/cena oferty badanej) x 100 pkt. x 40%  

- punkty przyznane według kryterium „b” będą liczone według wzoru:  

(cena oferowana minimalna/cena oferty badanej) x 100 pkt. x 10%  

- punkty przyznane według kryterium „c” będą liczone według wzoru:  

(cena badanej oferty netto za czynsz/cena oferowana maksymalna netto za czynsz) 

x 100 pkt. x 20%  

- punkty przyznane według kryterium „d” będą liczone według wzoru:  

(udokumentowane ilością referencji doświadczenie zawodowe badanej oferty w 

żywieniu zbiorowym dzieci przy stosowaniu zróżnicowanych diet żywieniowych / 

udokumentowane maksymalne doświadczenie zawodowe w żywieniu zbiorowym 

dzieci przy stosowaniu zróżnicowanych diet żywieniowych) x 100 pkt. x 20%  

- ocena według kryterium „e” jest uznaniowa.  

 

 

 

Część XII. Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po 

wyborze oferty w celu zawarcia umowy w ww. konkursie  

1. Wyboru oferenta dokona komisja konkursowa na podstawie niniejszego 

regulaminu i obowiązujących przepisów prawa. 

2. Komisja konkursowa zobowiązana jest działać obiektywnie, rzetelnie i starannie. 

3. Komisja dokona analizy złożonych ofert, wspólnie dokonując punktacji zgodnie 

z ustalonymi w regulaminie kryteriami i wybierze ofertę, która otrzyma największą 



liczbę punktów.  

4. Protokół z przeprowadzonego konkursu sporządza i podpisuje komisja 

konkursowa , a zatwierdza Dyrektor Szkoły Podstawowej nr 210 im. Bohaterów 

Pawiaka w Warszawie. 

5. Ogłoszenie wyników konkursu. 

Wyniki konkursu zostaną ogłoszone w ciągu 2 dni od daty otwarcia kopert z 

ofertami, przez wywieszenie na tablicy ogłoszeń w siedzibie szkoły oraz na 

stronie internetowej szkoły www.bip.sp210.edu.pl 
 

6. Komunikat o zamknięciu konkursu i wyłonieniu zwycięscy, wskazujący 

firmę (nazwę i jej siedzibę), której ofertę wybrano oraz ceny zostanie podany 

do publicznej wiadomości przez wywieszenie na tablicy ogłoszeń w siedzibie 

szkoły oraz na stronie internetowej www.bip.sp210.edu.pl 
 

7. Zawarcie umowy.  

W terminie wskazanym w piśmie akceptującym przez Dyrektora Szkoły 

Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie, wybrany Oferent 

powinien przybyć we wskazane przez Zamawiającego miejsce w celu podpisania 

umów. 

8. Zakończenie prac komisji konkursowej następuje z chwilą zawarcia umowy 

dzierżawy pomieszczeń kuchennych oraz umowy powierzenia przetwarzania 

danych osobowych z wybranym Oferentem lub z chwilą unieważnienia konkursu.  

8. Dyrektor Szkoły Podstawowej nr 210 im. Bohaterów Pawiaka w Warszawie 

zastrzega sobie prawo odwołania konkursu bez podania przyczyny. 

 9. W przypadku, gdy następuje rezygnacja wybranego Oferenta lub niepodpisanie 

umów z Oferentem, który wygrał konkurs, z innych przyczyn niezależnych od 

Zamawiającego, komisja ma możliwość wyboru innej oferty spełniającej kryteria w 

ciągu dwóch miesięcy od daty rozstrzygnięcia konkursu.  

 

Część XIII. Informacje administracyjne.  



Regulamin konkursowy można uzyskać:  

  −  ze strony internetowej Zamawiającego  www.bip.sp210.edu.pl 
  

   −  osobiście, pod adresem: 00-163 Warszawa, ul. Karmelicka 13, w 

sekretariacie. Formularz konkursowy jest nieodpłatny.  

 

SZACUNKOWA LICZBA WYDAWANYCH POSIŁKÓW 

 

125 - 140 sztuk. 

 

 Wykaz załączników: 

    Załącznik nr 1 do Regulaminu - wykaz pomieszczeń do dzierżawy 

    Załącznik nr 2 do Regulaminu – druk Oferty 

    Załącznik nr 3 do Regulaminu - tabela wykazu doświadczenia zawodowego 

    Załącznik nr 4 do Regulaminu – Klauzula informacyjna RODO 

     

 

 


